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Citrus latifolia, también conocida como
lima de Tahiti, limén criollo, limdn pérsico,
es una fruta que en muchos mercados
como el de Estados Unidos se vende
simplemente con la denominacion de

lima.
*Calibres*
CODIGO INTESEALO RADNEGO
TAEENO DIAMETRO PESOS EE.UU | EUROPA ASIA
(mm) (Gramos)

1 61-63 >135 110 36
2 59-61 112-135 150 42 40
3 56-59 95-111 175 48 44
4 54-55 83-94 200 54 48
5 52-53 74-82 230 54 54
6 50-51 66-73 250 62

NOTA: El tamafio minimo para el limén persa en las tres categorias
y en funcién de su didametro ecuatorial es de 38 mm

*Grado minimo de

LI 4 *
maduracion
Contenido de jugo en Solidos solubles
relacion a la masa totales
242.0 % 6.8%

Acidez
titulable

7%
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*Vida de Anaquel*

Tiempo de Almacenamiento en Vida de anaquel posterior al almacenamiento en Vida tdotail:‘:iel
acondicionamiento(dias) frio(Dias) frio(Dias) Pr&”:g}
2 33 8 43
2 38 8 46
2 38 7 46
* P
Empaque y Embalaje
PRESENTACION 40 LBES/ 18.14 KG
ENVASE Cartén (Dos piezas)
DIMENSIONES ENVASE 04m largo X 0.3 m ancho X 0.282 m alto
EJEMPLOC
CALIBRES 110°5 hasta 250°S
PESO APROX. Caja vacia Contenido de la caja.
951 gr. 40 Ib/ 18.14 kg
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DIMENSIONES TARIMA

ACOMODO

Ficha técnica

Lima Tahiti

*Empaque y Embalaje*

1145 mm

ALTURA

CAJAS/PALLET

PESO PALLET

PALLETS/ CONTENEDOR

CAJASICONTENEDOR Y
PESO TOTAL

Para contenador de 40° normal. 183 7 em |6 estibas
mas tanma)
Para contenedor de 40° High Cube: 211 .9 cm (7
estbas mas tarima)

Para contenedor dé 40" normal; 48 cajas
Para contenedor de 40° High Cube: 56 cajas

Fara contenedor de 407 normal; 870 72 kg
Para contenedor de 40° High Cube: 101584 kg
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Para conténador de 40° normal; 1104 cajas
20026 56 kg
Para conlenedor de 40° High Cube: 1288 cajas)
23364 32 kg

1000 mm
1145 mm
1200 mm
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Para conlenador de 40° normal: 1837 cm (6 eatibas
mas anma)
Para contenedor de 40° High Cube: 211.9cm (7
esfibas mas tanma)

Para contenedor dé 40° normal: 60 cagas
Para contenedor de 40° High Cube: 70 cajas

Fara contenedor de 40° normal: 1088.4 kg
Para confenedor de 40" High Cube: 1269.8 kg

20

Para conténador de 40° nomal: 1200 cajas’ 21768
K
Para contenedor de 40° High Cube: 1400 cajas/
25396 kg

*Grados de Madurez*

Tabla de color

Detall Fruto de color Fruto de color Fr:iw de m!lo' Aumenta el drea de Fruto de color
i verde verde claro NEEIE C R los visos amarillos amarillo-verdoso
amarillos
Color de
referencia
Color de
referencia

Fuente: Este estudio con base en: NTC 4087
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*Categorias™

US.N°1:

Se compone de imones Persa que son firmes, bastante bien formados, de textura bastante suave, gue 2on libres de pudricidn, ruptura estilar,
decaloracidn intermna, heridas en la plel gue no se curan, contusiones (salvo por manipulacion adecuada y empaque), plel dura o seca v libres de
dafios causados por las heladas, sequedad u hengos, quemaduras por aplicaciones, exanlema (amonificacion), cicalrices, rasgufios por espinas,
incrustaciones, quemaduras sclares, manchas de rofia, escaldado, de color amarillo, decoloracion, piel dafiada, suciedad u otros matenales
exfrafios, enfermedades, insectos o dafies per medios mecanicos u otros.

a. Cada fruta en este grado tendrd na menos de una superficie total de tres cuartas partes de la superficie de |a fruta, gue muesira buen calor
verde caracteristico del limén persa: Con tal, que muchos de los limones que no cumplan los requisitos para la calificacion de U.3. N° 1 sdloa
causa de blangueo puadan ser designados como " de U.S. N® 1, MIXED COLOR 'Y, disponiéndose ademas, que un montén de limas que no
cumplan los requisitos de calidad de "US No, 1, MIXED COLOR" o US Mo, 1 sdlo porgue se larman a caler amarillo o estan amarillos, causado
por el proceso de maduracian, puede ser designada coma " U5 N* 1, TURNING".

. La fruta debera tener un conlenido de jugo de al menos un 42 por ciento, en volumen o peso.

_ Con el fin de tener &n cuenia variaciones inherentas a la clasificacidn v mane|o comecto, no mas del 10 por ciento, en nlmero, de las frutas
de cada lote puede dejar de cumplir con 108 reguisitos de color, Ademas, no mas del 10 por ciento, en numero, de las frutas de cada lole
puede astar por debajo de los requisitos restantes de este grado, pere no mas de la mitad de esta cantidad, a un 5 por cienlo, sera permitido
para pudricion, rotura estilar, dafios en la piel que no se curan, o defectos gue tenen efectos graves incluyende no mas de la mitad del 1 por
ciento de pudricion en el punio de embarque: Siempre que una tolerancia adicional de 2-1 / 2 por ciento, o un total de no mas de un 3 por
ciento, sera permitide para pudricidn en ruta o en destina.
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US combination:

Consiste en una combinacion de limones U.S N* 1y US, N" 2. Siempre que al manos el 60 por ciento, en nimere, de los limenes en &l lote
cumple los requisitos del grado LS. N* 1.

a. En este grado las imones de U.5. No. 1 deberan cumplir los reguisitos de color de la calificacion de U.5. No. 1 y los limones U.S. No. 2
deberan cumplir las requisitos de color de la calificacién de U.5. N* 2: Con tal, que muchos de los limones que no kegran cumplir con los.
requisitos de grado de US “combination” a causa de palidez, pueden ser designado come " US. combination, Mixed color " y que, ademas,
que muchos de los limones que no cumplen con (o8 requisitos de grado de colar de US Combination o US combination mixed color sdlo
porgue se tornan hacia el color amarillo o estan completamente amarillos, causado por el process de maduracion, pueden ser gesignados
come “US combination turning”.

. Con &l fin de tener en cuenta vanaciones inherentes a la clasificacion y manejo comecte, no mas del 10 por cienta, en numera, de las frutas
de cada lote puede dejar de cumplir con los requisitos de color. Ademas, no més dal 10 por ciento, en numero, de las frutas de cada lote
puede estar por debajo de bkos requisitos restantes de la calfficacién mas baja en la combinacién, pero no mas de la mitad de esta cantidad, o
un 5 por clento, sera pemiltide para limones afectados por el deterioro, ruptura estilar y dafios en la plel que no se curan, incluyendo no mas
de la mitad dal 1 por ciento de pudricidn en el punto de embargque: Siempre gue una lolerancia adicional de 2-1 § 2 por elenta, o sea un total
de no mas de 3 par ciento, sera permilide para pudricion en ruta o en destino,

- Ninguna parte de las lolerancias anferiores sera pemmitido para reducir e/ lote en su conjunte, el 0 por ciente de limones U.S. Na. 1
necesarias en el grado US combinatian, pero los contenedores individuales puede tener no menas del 50 por ciente de la calificacion mas
alla.
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U.S. No. 2:

Se compone de limones persa que son bastante firmes, que no estan muy deformados, y no lienen exceso de textura aspera, que son libres de
pudricidn, averia u olro extremo estilar con decoloracidn intema, lesiones en la piel que no estan curadas, contusiones ( salve las relativas a la
manipulacin y embalaje), v piel dura o seca, y libres de dafios graves causados por las heladas, sequedad u hongos, quemaduras por aspersiones,
exantema (amonificacion), deatrices, rasgufios de espinas, incrustaciones, quemaduras solares, sama, escaldado, color amarillo, decoloracion,
ruptura estilar, suciedad u olros materiales extrafios, enfermedades, insectos o dafos mecanicos u otros.

a. Cada fruta en este grado tendra no menos de una suparicie total de |a mitad de la suparicie de a fruta, gue muastra buen color verde
caracteristico del limon persa: previsto que, lotes de limones que no cumplan con los requisitos de calificacidon de U.S. No. 2 5610 a causa de
palidez pueden ser designados como " U.S. No 2, mixed color " y que, ademas, que muches de los limones que no cumplan los requisitos de
calidad del U.S. No. 2 0 U.S. No. 2, Mixed color sblo porque se estan tormando hacia el color amarillo o presentan el color amarillo, causado
por &l proceso de maduracidn, puede ser designada como * US. tuming”.

La fruta debera tener un conténido de jugo de al menos un 42 por ciento, &n volumean o peso.

Con el fin de tener en cuenta variaciones inherentes a la clasificacion y manejo commecto, no mas del 10 por ciento, en numero, de las frulas
de cada lote puede dejar de cumplir con los requisitos de color. Ademas, no mas del 10 por ciente, en nimero, de las frutas de cada lote
puede estar por debajo de los requisitos restantes de este grado, pero no mas de la mitad de esta cantidad, o un 5 por ciento, sera permitido
para pudricion, ruptura astilar, y lesiones en la piel que no se curan, incluyendo no mas de la mitad del 1 por ciento de pudricidn en el punto
de embarque: Siempre que una telerancia adicional de 2-1 / 2 por ciento, o un total de no mas de 3 por ciento | sera permitido para pudricion
en ruta o en destine.
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